
carta de tapeo



aperitivos

tapas tapa

 

media

Ensaladilla rusa con melva canutera 

Huevos rellenos “La Querencia” 

Boquerones XL en vinagre con AOVE (2 ud.) 

Pipirrana de langostinos 

Mejillones XL en escabeche 

Tosta de anchoa, tomate y AOVE (ud.) 

Tosta de sardina ahumada 
y pimientos asados (ud.)

Gilda de anchoas con oliva y piparra (ud.) 

Mollete al vapor de atún en manteca colorá
y huevo de codorniz

 

3,50€

3,00€

3,75€

2,50€

6,90€

6,00€

3,50€

8,00€

5,00€

3,25€

4,00€

2,50€

5,00€

 

Manzanilla Papirusa
D.O. Manzanilla-Sanlúcar de Barrameda. 100% Palomino Fino
Fino  Jarana
D.O. Jerez-Xérès-Sherry. 100% Palomino Fino
Amontillado Escuadrilla
D.O. Jerez-Xérès-Sherry y Manzanilla. 100% Palomino Fino
Oloroso Don Nuño
D.O. Jerez-Xérès-Sherry. 100% Palomino Fino

Vermut rojo Lustau
Palomino, Pedro Ximénez

Vermut blanco Lustau
Fino, Moscatel

Vermouth Martínez Lacuesta 

Campari

Aperol Spritz

Bloody Mary 

3,80€

3,80€

5,80€

5,80€

4,80€

4,80€

4,50€

6,00€

7,50€

8,00€

Russian salad with melva canutera

Stuffed eggs “La Querencia”

XL anchovies in vinegar with EVOO

Shrimp ‘pipirrana’

Pickled XL mussels

Anchovy, tomato and EVOO toast (unit)

Smoked sardine toast and roasted peppers (unit)

Gilda of anchovies with olive and piparra (unit)

Tuna steamed muffin in colored butter w. quail egg



 

 

 

 

mariscos y conchas
conchas finas XL “una que son dos”

Ostra Gillardeau nº 2 al Natural

Almejas de Carril al Vapor

Gamba blanca de Málaga (Plancha o cocida, 6 uds)

Carabineros a la sal (2 uds)

5,50€ / ud

5,00€ / ud

18,00€

14,00€

18,00€

Fine shell mussel “one that is two”

Gillardeau nº 2 Oyster

Steamed clams from Carril

White prawns from malaga (boiled or grilled)

Salt-made scarlet prawns

 

media
 

ración
 

7,00€

5,50€

10,25€

9,25€

6,00€

12,50€

10,75€

18,00€

16,50€

20,00€

45,00€

10,50€

pescaíto frito
Boquerones : limón o fritos (250 gr) 

Cazón en adobo (250 gr) 

Calamar (250 gr) 

Calamaritos (250 gr)

Puntillitas de Sanlúcar

Fritura malagueña variada (700 gr / 2 pax)

Ensalada clásica de pimientos asados

Anchovies: lemon or fried (250 gr)

Marinated dogfish (250 gr)

Fresh squid (250 gr)

Fresh baby squids (250 gr)

Baby Squids from Sanlucar

Assorted ‘malagueña’ fry (700 gr / 2 pax)

Classic Roasted Pepper Salad

para picar

 
  

Jamón Ibérico bellota-castaña 
dehesa de los monteros - 100 gr.

Tartar de salchichón de Málaga 
ligeramente picante con chips rejilla

Ensaladilla rusa con melva canutera

Terrina de Anguila ahumada con pera Williams 

Croquetas de jamón ibérico de bellota

Alcachofas Cacio e Pepe 
con Parmigiano, Pecorino y Salsa de pimienta (2 uds)

Buñuelos de bacalao 
con miso de naranja y oliva negra 

Tortilla de patatas ‘Poco hecha’
Salsa de callos y ortiguillas

Calamaritos con huevo campero y salsa tártara

Gambas de málaga al pil-pil

 

 

media
 

ración
 

6,90€

7,50€

25,00€

13,50€

12,50€

15,50€

12,50€

11,00€

12,00€

18,50€

16,00€

14,00€

Iberiam Ham acorn-chestnut dehesa de los monteros (100 gr.)

Slightly spicy Malaga salami tartar with grilled chips

Russian salad with melva canutera

Smoked eel terrine with Williams pear

Acorn-fed Iberian ham croquettes

Grilled artichokes with Parmigiano, Pecorino & pepper sauce (2 uts)

Cod fritters with orange and black olive miso

Spanish Potato omelette, ‘Callos’ Sauce & sea anemones

Baby squids with free-range egg and tartar sauce

‘Pil-Pil’ Prawns from Malaga



crudos y marinados
Anchoa mariposa del Cantábrico 
con AOVE y piparra encurtida

Boquerones XL en vinagre (5 ud)

Canelón de aguacate
Rillete de atún rojo, manzana verde y tobiko

Mejillones con emulsión de escabeche,
lima, cilantro y cebolla roja

3,75€ / ud

8,00€

19,50€

14,00€

Cantabrian butterfly anchovy with EVOO and pickled piparra

XL anchovies in vinegar

Avocado cannelloni w. red tuna rillette, green apple & tobiko

Mussels with marinated emulsion, lime, coriander and red onion

 

Arroz Seco de rape, sepia y gamba blanca

Arroz de Ibéricos
Pluma Ibérica, Edamame y lomito de presa de Bellota

Arroz Meloso de Verduras

Raviolis de Cigalas 
con Velouté de crustáceos y alga codium

Merluza de pincho a la romana 
con pimiento asado y mahonesa koroneiki

Rape Asado con crema de cangrejo,
Panceta adobada y alcachofas

Canelón de rabo de toro con shitake y foie-gras

Presa Ibérica de bellota ‘Joselito’
Con rulo de patata y Romescu de Zanahorias

Carta de bebidas

 

 

 

  

 

 

para terminar

Dry rice with monkfish, cuttlefish and white prawn

Iberian Dry Rice: Prey, Edamame & Acorn-fed pork loin

Soft Rice w. vegetables

Scampi ravioli with crustacean Velouté and codium seaweed

Hake skewer w. roasted pepper & koroneiki mayonnaise

Roasted Monkfish w. crab cream, pickled bacon & artichokes

Oxtail cannelloni with shiitake and foie gras

Iberian ‘Joselito’ Prey Steak with Potato & carrot Romescu

Drinks List

21,00€ p.p.

22,00€ p.p.

19,50€ p.p.

21,00€

26,00€

30,00€

21,00€

28,00€

www.grupogorki.es


