EL MERENDERO

ANTONIO MARTIN

MALAGA



CHACINAS Y QUESOS

JAMON IBERICO DE BELLOTA-CASTANA
DEHESA DE LOS MONTEROS (100 GR.)
ACORN AND CHESTNUT-FED IBERICO HAM DEHESA DE LOS MONTEROS (100 Gr.)

LOMITO IBERICO DE BELLOTA-CASTANA
DEHESA DE LOS MONTEROS (80 GR.)
CURED IBERICO PORK LOIN (80gr)

CECINA DE BUEY GALLEGO
SELECCION CARNICAS LYO (80 GR.)
AIR-DRIED GALICIAN OX CECINA (80gr)

QUESO CURADO DE OVEJA TRUFADO
SIERRA LA SOLANA (100 GR.)
AGED SHEEP'S CHEESE W. TRUFFLE (100gr)

QUESO CURADO DE CABRA EMBORRIZADO
MONTES DE MALAGA (100 GR.)
AGED GOAT ‘EMBORRIZADO’ CHEESE ‘MONTES DE MALAGA' (100gr)

25,00€

22,00€

24,00€

18,00€

16,00€

TAPAS, CRUDOS Y MARINADOS - TAPAS, RAW & MARINATED

GILDA MALAGUENA

BACALAO MARINADO, OLIVA, NARANJA' Y CEBOLLA ENCURTIDA
MALAGA-STYLE ‘GILDA": MARINATED COD, OLIVE, ORANGE & PICKLED ONION

PATATA REJILLA, ENSALADILLA Y BOQUERON EN VINAGRE
CRISPY POTATO GRID WITH RUSSIAN SALAD & PICKLED ANCHOVY

ANCHOA MARIPOSA DEL CANTABRICO

EN SALAZON DE PRIMAVERA, CON AOVE Y PIPARRA
ANCHOVY, EVOO & PICKLED PEPPER

BOQUERONES EN VINAGRE
ANCHOVIES W. VINEGAR

HUEVO RELLENO AL ESTILO QUERENCIA
TUNA, TOMATO & MAYONNAISE STUFFED EGGS

TRIO DE BOQUERON: FRITO, SALAZON Y MARINADO
ANCHOVY TRIO: DEEP FRIED, SALT-CURED & VINEGAR MARINATED

BIKINI DE GAMBA ROJA
PAPADA IBERICA Y TRUFA MELANOSPORUM
RED PRAWN SANDWICH, IBERIAN JOWL & TRUFFLE

STEAK TARTAR ROSSINI
PURE ROBUCHON, FOIE A LA SALY SALSA PERIGOURDINE
ROSSINI STEAK TARTARE, SALTED FOIE & PERIGOURDINE SAUCE

SERVICIO DE PAN HOGAZA ARTESANA Y ACEITUNAS VERDES 1,90€
ARTISAN BREAD & GREEN OLIVES SERVICE 1,90€

6,00€ / UD

4,50€ / UD

4,20€ / UD

2,00€ / UD

3,00€ / UD

8,50€

14,00€

12,50€



MARISCOS Y CONCHAS - SEAFOOD

CONCHAS FINAS “UNA QUE SON DOS”
FINE SHELL MUSSELS

OSTRA ANCELIN N° 2 AL NATURAL
ANCELIN N2 OYSTER

QUISQUILLAS DE MOTRIL (CURADAS O AL VAPOR)
QUISQUILLA PRAWN FROM MOTRIL (CURED OR STEAMED)

GAMBAS BLANCAS DE MALAGA (PLANCHA O COCIDAS)
WHITE PRAWNS FROM MALAGA (GRILLED OR BOILED)

GAMBAS DE MALAGA AL PIL-PIL
CON VINA AB
PIL PIL SEASONED PRAWNS W. VINA AB

CHIRLAS A LA BRASA
GRILLED CLAMS

ENTRANTES - STARTERS

ENSALADILLA RUSA
CON LAMINAS DE VENTRESCA DE ATUN
SPANISH POTATO SALAD W. TUNA BELLY

ENSALADILLA DE GAMBA ROJA, LICUADO DE GORDAL Y TIRABEQUES
SE SIRVE ATEMPERADA Y SE PREPARA AL MOMENTO PARA CADA SERVICIO
SPANISH POTATO SALAD, RED PRAWN, OLIVE SAUCE & TIRABEQUES.

CANELON DE AGUACATE
RILLETTE DE ATUN ROJO Y CRUDITE MANZANA VERDE
AVOCADO CANELLONI, BLUEFIN TUNA RILLETTE & APPLE CRUDITE

PULPO EN ESCABECHE FRIO
CON PICADA DE TOMATILLO, LIMA'Y CILANTRO
PICKLED OCTOPUS, LIME, CORIANDER & TOMATO TARTARE

CROQUETAS DE JAMON IBERICO DE BELLOTA (4/8 UDS)
IBERICO HAM CROQUETTES (4/8 UDS)

BUNUELOS DE BACALAO
CON MISO DE NARANJA'Y OLIVA NEGRA
COD FRITTERS, ORANGE MISO & BLACK OLIVE

CORVINA EN GABARDINA CON ALI OLI DE AJOS ASADOS
BATTERED SEA BASS W. AIOLI

ATUN ROJO EN MANTECA COLORA
HUEVOS CAMPEROS Y CRUJIENTE DE PATATA
TUNA CONFIT IN PAPRIKA-SPICED PORK LARD, FREE-RANGE ECGS, CRISPY POTATO

ENSALADA MERENDERO
LECHUGA VIVA, AGUACATE, LAMINAS DE VENTRESCA DE ATUN Y TOMATE (2 PAX)
MERENDERO SALAD: LETTUCE, AVOCADO, TUNA BELLY, TOMATO (2 PAX)

ENSALADA DE LANGOSTINOS EN TEMPURA
LECHUGA ROMANA, KIMCHI DE MANGO, SESAMO Y WAKAME
TEMPURA PRAWNS SALAD: LETTUCE, MANGO KIMCHI, SESAME & WAKAME

4 90€ / up

5,00€ / up

16,00€ / 100 GrR

14,00€ / 100 GrR

18,50€

20,00€

9,00€ / 14,00€

16,50€

19,50€

16,00€

7,50€ / 13,50€

14,50€

15,50€

19,50€

18,50€

24,00€



GUISOS... “ni media, ni racion” - WARM STEWS

GAZPACHUELO MALAGUENO 12,00€
MERLUZA, CHIRLAS Y GAMBA BLANCA
‘GAZPACHUELO' SOUP: HAKE, CLAMS & WHITE PRAWNS

SOPA ‘PINTARROJA’ DE SALMONETE 20,00€
CON QUISQUILLAS DE MOTRIL
RED MULLET ‘PINTARROJA’ SOUP W. QUISQUILLA PRAWNS FROM MOTRIL

JUDIONES DE LA GRANJA 12,00€
CON RABO DE TORO Y FOIE
LA GRANJA BEANS, OXTAIL & FOIE

PRIMEROS - MAIN COURSES

ALCACHOFA A LA BRASA 12,00€
CREMA AHUMADA Y TARTAR DE CARABINEROS
BRAISED ARTICHOKE, SMOKED CREAM & SCARLET PRAWN TARTARE

BOLETUS DE TEMPORADA 22,00€
CON SABAYON DE YEMA Y TRUFA NEGRA
SEASON BOLETUS, EGG YOLK SABAYON & BLACK TRUFFLE

VERDURAS A LA BRASA 18,00€
CON ROMESCO DE MAIZ & MOSTAZA GRANO
BRAISED VEGETABLES, CORN ROMESCO & WHOLEGRAIN MUSTARD

CANELON DE GUISO DE MEJILLON, 21,00€
CURRY ROJO, GREMOLATA E HINOJO BRASA
MUSSELS STEW CANELLONI, CURRY, GREMOLATE & BRAISED FENNEL

CRAPIAU DE TXANGURRO 19,00€
MUSELINA DE PATATA Y ESTRAGON

TXANGURRO ‘CRAPIAU', POTATO MOUSSELINE & TARRAGON

RAVIOLIS DE CIGALA 22,50€

VERDURAS ENCURTIDAS, ANISADOS, SALSA NANTUA
SCAMPI RAVIOLI, PICKLES, ANISEED SCENTEDS & NANTUA SAUCE

PESCAITO FRITO - DEEP FRIED ‘PESCAITO’

GAMBITA BLANCA DE CALETA 16,00€
WHITE PRAWN FROM CALETA

BOQUERONES : LIMON O FRITOS 12,50€
ANCHOVIES: LEMON-BATTERED OR DEEP FRIED

CALAMAR DE ARRASTRE 22,00€
TRAWL-CAUGHT SQUID

CALAMARITOS DE CALETA 24,00€
BABY SQUIDS FROM CALETA

FRITURA MALAGUENA VARIADA (2 PAX) 65,00€
ASSORTED MALAGA STYLE FRIED PESCAITO

ENSALADA CLASICA DE PIMIENTOS ASADOS 7,00€ / 10,50€
CLASSIC ROASTED PEPPERS SALAD
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ARROCES - TRADITIONAL PAELLA

SECO DE RAPE, SEPIAY GAMBA BLANCA 24,00€ p.p.
DRY RICE W. MONKFISH, CUTTLEFISH & WHITE PRAWN

CALDOSO DE CARABINERO Y CALAMAR 29,00€ p.r.
SOUPY RICE W. SCARLET SHRIMP & SQUID

MELOSO DE SETAS Y CALABAZA 19,50€ p.r.
CREAMY RICE W. MUSHROOM & PUMPKIN

SECO DE IBERICOS: PLUMA IBERICA, EDAMAME 24 00€ p.p.
Y LOMITO DE PRESA DE BELLOTA
DRY IBERICO RICE: PORK FILLET, EDAMAME & PREY LOIN

SECO DE PULPO, COSTILLA Y ALCACHOFA 24,00€ P.P.
‘OCTOPUS RICE W. RIBS & ARTICHOKES

NUESTROS ARROCES SE ELABORAN PARA UN MINIMO DE 2 PAX (30 MIN.). LOS PRECIOS SON POR PERSONA.
TODOS LOS ARROCES LLEVAN UN ACOMPANAMIENTO DE ALIOLI DE YEMA, AJO ASADO Y AZAFRAN

OUR RICE DISHES ARE MADE FOR A MINIMUM OF 2 PAX (30 MIN.). PRICES ARE PER PERSON.

ALL RICE DISHES ARE SERVED WITH YOLK AIOLI, ROASTED GARLIC AND SAFFRON.

PESCADOS - FISH

MERLUZA DE PINCHO A LA ROMANA 26,00€
PIMIENTO ASADO Y MAYONESA KORONEIKI
HAKE ‘A LA ROMANA" W. ROASTED PEPPER & EVOO MAYONNAISE

LOMO DE BACALAO AL PIL PIL 28,00€
SALSA YEMA DE CHISTORRA Y CROUTONS
COD LOIN IN PIL PIL SAUCE WITH CHISTORRA AND CROUTONS

RODABALLO A LA BRASA 36,00€
ESPINACAS A LA MEUNIERE Y TRINXAT DE PATATA
GRILLED TURBOT, SPINACHS MEUNIERE STYLE & POTATO ‘TRINXAT'

LENGUADO ASADO * 9,50€ / 100 GR.
ROASTED SOLE

LUBINA DE ESTERO A LA SAL * 7,50€ / 100 GR.
SALT-BAKED ESTUARY SEA BASS

PESCADO SALVAJE DEL DIA * 7,50€ / 100 GR.
DAILY CAUGHT

*NUESTROS PESCADOS AL PESO SE ACOMPANAN DE ENSALADA DE LECHUGA VIVA
OUR FISH BY WEIGHT ARE ACCOMPANIED BY LETTUCE SALAD.



CARNES - MEAT

STEAK TARTAR DE SOLOMILLO DE TERNERA (ELABORADO EN SALA)
BEEF SIRLOIN STEAK TARTARE (MADE ‘A LA MINUTE))

RABO DE TORO CON PATATAS FRITAS XL EN AOVE
OXTAIL W. XL FRIES IN EVOO

PRESA IBERICA DE BELLOTA ‘JOSELITO’
HOLANDESA DE MANTECA COLORA Y APIO-NABO
IBERICO PORK FILLET W. BUTTER SAUCE & CELERIAC

PALETILLA DE CORDERO LECHAL
COGOLLO A LA BRASA, YOUGURT AHUMADO Y CHALOTA
SUCKLING LAMB SHOULDER, BRAISED LETTUCE, SMOKED YOGURT & SHALLOT

SOLOMILLO DE TERNERA,
DUXELLE DE SETAS, SALSA CUMBERLAND Y PURE ROBUCHON
BEEF SIRLOIN W. MUSHROOM DUXELLE, CUMBERLAND SAUCE & ROBUCHON PUREE

MOLLEJAS DE TERNERA GLASEADAS
HUMUS, LIMON ASADO, MANGO ENCURTIDO Y HIERBABUENA
GLAZED VEAL SWEETBREADS, HUMMUS, ROASTED LEMON, PICKLED MANGO & MINT

ENTRANA DE BUEY GALLEGO LYO
PATATA CRUJIENTE SOUR CREAM Y PURE DE COLIFLOR ASADA
GALICIAN OX SKIRT STEAK, CRISPY SOUR CREAM POTATO & CAULIFLOWER PUREE

GUARNICION / GARNISH

PATATAS FRITAS EN AOVE / EVOO FRENCH FRIES
PATATAS A LO POBRE / BAKED POTATO SLICES
SALTEADO DE VERDURAS / SAUTEED VEGETABLES
PIMIENTOS DEL PIQUILLO / ROASTED PEPPERS

28,50€

24,00€

29,00€

34,00€

32,00€

22,00€

26,00€

+5,00€

+5,00€

+5,00€
+5,50€



CARTA DE BEBIDAS
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